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Предмети: Куварство, Професионална пракса и др. предмети из области угоститељства Начини оцењивања:
1. Усмена провера знања - испитивање се спроводи кроз спонтану дискусију и разговор са ученицима, а ученик се може и сам јавити да провери своје знање.
Приликом усмене провере знања оцењује се усвојеност градива, познавање појмова, разумевање истих, повезивање садржаја са примерима из живота,
2 Практична провера знања спроводи се кроз практичну примену тј.припремање,сервирање и декорисање припремљених јела.
3. Усмена провера знања као и практична примена стерченог знања у ванредним условима,тачније због епидемије COVID 19 спровешће се on line кроз google учионицу где ће ученици писати домаће задатке, израђивати калкулације на часовима куварство - вежбе, а за практичну наставу ученици ће код својих кућа припремати јела по програму и радове слати у сликама такође у google учионици.

Чланови тима усагласили су следећу чек листу: Одличан (5) 88 % - 100 %
Врло добар (4) 87% - 76%
Добар (3) 64% - 67%
Довољан (2) 35% - 60 %
Недовољан (1) до 34%

Куварство, Професионална пракса и др. предмети из области угоститељства
	оцена
	Елементи оцењивања

	





ОДЛИЧАН (5)
	· У потпуности разуме наставне садржаје, проширује их примерима из свакодневног живота
· изразито брзо, тачно, темељно и опширно образлаже научено
· са лакоћом образлаже и доказује гастрономске појмове и процесе у куварству
· изразито темељно и опширно повезује наставно градиво са осталим темама и предметима

· изузетно је активан за време часа
· самостално ради и презентује задате задатке –теоријски и практичан рад
· изузетно је одговоран према раду, наставницима и другим ученицима

	




ВРЛО ДОБАР(4)
	· разуме наставне садржаје и успешно примењује стечена знања
· спорије али тачно и логично одговара на постављена питања уз евентуално постављања подпитања
· логично образлаже и доказује основне гастрономске појмове и процесе у куварству
· опширно повезује наставно градиво с осталим темама и предметима

· активан је за време часа
· одговоран је према раду, наставницима и другим ученицима

	


ДОБАР(3)
	· углавном разуме наставне садржаје и делимично примењује стечена знања како из теоријског дела тако и у вежбама из куварства.
· спорије и углавном тачно одговара на постављена питања уз помоћ наставника
· уз помоћ наставника образлаже и доказује основне кулинарске појмове и процесе.
· просечно повезује наставно градиво са осталим темама и предметима.

· повремено није спреман да искаже знање како теоријско тако и вежбе из куварства.
· одговоран је према наставницима и другим ученицима.



	


ДОВОЉАН(2)
	· не разуме у потпуности наставне садржаје и отежано примењује стечена знања
· одговори на питања су непотпуни,површни са грешкама, и уз помоћ наставника
· делимично и уз помоћ наставника образлаже и доказује основне кулинарске појмове и процесе у куварству.
· непотпуно и површно са грешкама повезује наставно градиво са осталим темама и предметима.
· често није спреман да искаже знање.

	


НЕДОВОЉАН(1)
	· не разуме наставне садржаје и не примењује кулинарска знања и вештине.
· одговори на питања су површни, нелогични и без разумевања
· непотпуно и неповезано описује гастрономске појмове и процесе и на вежбама не показује интересовање.
· не повезује наставно градиво са осталим темама и предметима.
· несамосталан је у извршавању задатака.
· готово не уочава и не препознаје поједине кулинарске садржаје.
· не показује вољу и жељу за стицањем кулинарских знања
, вештина и способности.




